
 
Cari Clienti e Amici 
 
 
Grazie di aver scelto il nostro Ristorante! 
 
Godetevi una piacevole serata a lume di candela. 
 
Lo Chef Alessandro Bonomo, dà molta importanza alla freschezza  
dei prodotti e vi sorprenderà con prelibatezze culinarie. 
 
Il nostro personale di servizio, è a vostra completa disposizione  
vi consiglierà volentieri i vini da abbinare alle pietanze. 
 
Nostalgia di una pietanza tradizionale?  chiedeteci…  
se possiamo, esaudiremo con piacere il vostro desiderio! 
 
Per eventi di ogni genere, a partire da 10 persone, vi preghiamo di  
richiedere le nostre proposte di menu. 
 
auguriamo una piacevole permanenza e buon appetito ! 
 
Il Vostro Team Gusto Mediterraneo 
 
 
 
Liebe Gäste und Freunde 
 
Schön, dass Sie uns besuchen. 
 
Geniessen Sie bei uns im gepflegten Ambiente mit Kerzenlicht  
eine schöne Zeit. 
 
Unser chef Alessandro Bonomo, legt viel wert auf frische Produkte.  
Mit seinem Team verwöhnt er Sie gerne mit kulinarischen Köstlichkeiten. 
 
Das Servicepersonal ist für Sie da und gibt gerne Auskunft über unsere 
italienischen Speisen, empfiehlt Ihnen einen passenden Wein und sorgt  
für einen einwandfreien Serviceablauf. 
 
Lust auf ein Traditionelles Gericht? Fragen Sie uns danach…  
wenn es möglich ist, werden wir dies gerne erfüllen! 
 
Für Ihren Anlass jeglicher Art empfehlen wir Ihnen ab 10 Personen  
unsere Menu Vorschläge.  
 
Wir wünschen einen Angenehmen Aufenthalt und buon appetito! 
 
Ihr Gusto Mediterraneo teaM 



 
LE ZUPPE CLASSICHE 
 
 

CREMA DI POMODORO 10 
TOMATENCRÈME 
 

PAVESE  10 
BOUILLON MIT EI UND GERÖSTETER BROTSCHEIBE 
 

TORTELLONI IN BRODO  10 
BOUILLON, TORTELLONI MIT FLEISCHFÜLLUNG  
 
MINESTRONE DELLA CASA 10  

GEMÜSESUPPE NACH HAUSREZEPT 

 
 
 
LE INSALATE  
 
 

VERDE 9 
 

MISTA 10 
 

RUCOLA CON PARMIGIANO 14 
 

CAPRESE 16 
BÜFFEL- MOZZARELLA, TOMATEN UND BASILIKUM  
VERFEINERT MIT EXTRA VERGINE OLIVENÖL 
 

FORMENTINO CON UOVO  14 

NÜSSLI MIT EI  
 

INSALATA MEDITERRANEA  22 

FRISCHE TOMATEN (GEVIERTELT), SARDELLEN- FILETS, ZWIEBEL AUS TROPEA, 
KAPERN AUS PANTELLERIA, FENCHEL UND ORANGEN 
 

IMPEPATA DI COZZE ( VINO BIANCO O AL POMODORO )  26 
SAUTIERTE MIESMUSCHELN AN WEISSWEIN- ODER TOMATENSAUCE 
 

TENTACOLI DI POLPO TIEPIDI, SU PUREA DI PATATE E SPINACI  30 
LAUWARME OKTOPUS- TENTAKELN, KARTOFFELPUREÉ UND SPINAT 
 
 
 
 
 
 

ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST. 



 
GLI ANTIPASTI  
 

BRUSCHETTE AL POMODORO   9 
 
VERDURE GRIGLIATE   14 
GRILLIERTES GEMÜSE 
 
GUSTO MEDITERRANEO   26 

VERSCHIEDENE ITALIENISCHE KALTE KÖSTLICHKEITEN 
 

CRUDO DI PARMA CON OLIVE VERDI 22 

PARMA- ROHSCHINKEN MIT GRÜNE OLIVEN  
 

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO 22 

RINDSFILET- CARPACCIO MIT RUCOLA UND PARMESANSCHEIBEN 
 
 

LE FOCACCE 
 

ROSMARINO   11 

FRISCHEM ROSMARIN, EXTRA VERGINE OLIVENÖL UND SALZ 
 

POMODORO E BASILICO 11 

FRISCHEN TOMATEN UND BASILIKUM   
 

CRUDO DI PARMA 16 

PARMA- ROHSCHINKEN 
 

 

PER I NOSTRI PICCOLI OSPITI 
 
TORTELLINI O SPAGHETTI   13 

TOMATEN, RAHM ODER BOLOGNESESAUCE 
 
PIZZA MARGHERITA  13 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA UND OREGANO 
 

PIZZA PROSCIUTTO 14 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, HINTERSCHINKEN UND OREGANO   
 

PIZZA FUNGHI 14 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS UND OREGANO 

 

CROCCHETTE DI POLLO CON PATATE FRITTE 16 
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES 

 
 

ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWS 



 
LE PASTE  

 
SPAGHETTI 

PRODUZIONE PROPRIA / EIGENE PRODUKTION 
 
 

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO  18 

KNOBLAUCH, EXTRA VERGINE OLIVENÖL UND PEPERONCINO  
 
PESTO 20 
AN EINER FEINEN BASILIKUMSAUCE MIT PINIENKERNEN 
PECORINOKÄSE, PARMESAN UND EXTRA VERGINE OLIVENÖL  

 
CARBONARA DOCG 20 
GUANCIALE- SPECK UND EIGELB (OHNE RAHM) 
 
BOLOGNESE  20 

EINER WÜRZIGEN HACKFLEISCHSAUCE  
 
CON VONGOLE VERACI  34 
MIT VENUSMUSCHELN  
 
PACCHERI AI FRUTTI DI MARE 32 

SPEZIELLE TEIGWARE MIT MEERESFRÜCHTEN, RIESENCREVETTEN,  
CHERRY- TOMATEN, KNOBLAUCH UND PETERSILIEN, VERFEINERT  
MIT EXTRA VERGINE OLIVENÖL  
 
 

TAGLIATELLE / NUDELN 
PRODUZIONE PROPRIA / EIGENE PRODUKTION 

 
SALMONE, PORRO E PANNA 26 

GERÄUCHERTEN LACHS, LAUCH UND RAHM  
 
ZENZERO  28 
POULETSTREIFEN, INGWER UND RAHM 
 
GUSTOSE  26 

ROHSCHINKEN, STEINPILZEN UND TRÜFFELÖL  
 
TAGLIATELLE ALESSANDRO 28 
STEINPILZEN, SALSICCIA UND SAFRAN- RAHMSAUCE 
 

  
 



ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST 

 
LE PASTE  

 
CASARECCE / SPEZIELLE TEIGWAREN 

 
ARRABBIATA 20 
KNOBLAUCH, PEPERONCINO UND TOMATENSAUCE  
 
TROFIE ALLA SICILIANA  26 

CREVETTEN, PISTAZIEN- PESTO UND RAHM 
 
CURRY  26 
POULETSTREIFEN UND CURRY- SAUCE  
 
CARUSO 28 

KALBSFLEISCH, STEINPILZEN UND TOMATENWÜRFELN 
 

 
 

GNOCCHI DI PATATE FATTI IN CASA / HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCHI 
 
 
PROSCIUTTO COTTO E PANNA 24 

HINTERSCHINKEN UND RAHMSAUCE 
 
SORRENTINA  24 
TOMATENSAUCE UND MOZZARELLA, GRATINIERT 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST. 

 
I RAVIOLI 

 
PRODUZIONE PROPRIA / EIGENE PRODUKTION 

 
 
RICOTTA E SPINACI 26 
RICOTTA- UND SPINATFÜLLUNG, AN RAHMSAUCE 
 
RICOTTA E PORCINI  28 

RICOTTA- UND STENPILZ-FÜLLUNG AN BUTTER-SALBEISAUCE  
UND KNOBLAUCH 
 
MANZO 30 

RINDSFLEISCHFÜLLUNG, AN CHAMPIGNONS- RAHMSAUCE  
 
BUFALA E TARTUFO 34 
BÜFFEL-RICOTTA UND TRÜFFELFÜLLUNG, AN RAHMSAUCE 
 
 
 
I RISOTTI CARNAROLI 
 
 
MONTECARLO 32 
MIT RINDSFILETSTREIFEN (LEICHT SCHARF) 
 
ALL’ ORTOLANA  24 

FRISCHEN GEMÜSE 
 
AL LIMONE 26 
POULETSTREIFEN UND ZITRONEN JUS 
 
PROSECCO E PORCINI  29 

PROSECCO UND STEINPILZEN 

 
 
 
 

 
ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST. 



 
LE CARNI  
 
 

POLLASTRELLO RUSPANTE AL ROSMARINO ( 25 MIN. ) 32 
MISTKRATZERLI AN ROSMARINJUS  
 
SCALOPPINE DI VITELLO AL LIMONE 36 

KALBSSCHNITZEL AN ZITRONENJUS 
 
CORDONBLEU DI VITELLO  40 
KALBSCORDONBLEU GEFÜLLT MIT HINTERSCHINKEN UND GRUYÈRE 
 
TAGLIATA DAL CONTROFILETTO DI MANZO CON RUCOLA 38 

RINDSENTRECÔTE- TAGLIATA MIT RUCOLA UND PARMESAN 
 
CONTROFILETTO DI MANZO “CAFÉ DE PARIS” 38 
RINDSENTRECÔTE “CAFÉ DE PARIS” IM OFEN ÜBERBACKEN 
 
FILETTO DI MANZO (200 GR.) DI PRIMA QUALITÀ, AL PEPE VERDE 45 

RINDSFILET ERSTER QUALITÄT AN GRÜNER PFEFFERSAUCE 
 
COSTOLETTA DI VITELLO (350 GR.) CON PORCINI SALTATI  58 
KALBSKOTELETTE MIT LANGEM KNOCHEN (350GR.) 
SAUTIERTE STEINPILZEN 
 

COSTOLETTE DI AGNELLO ALLE ERBETTE 40 

LAMMKOTELETTES MIT LANGEM KNOCHEN, AN FRISCHEN KRÄUTERN 
 
FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA 38 
KALBSLEBERLI NACH VENEZIANISCHER- ART 
 
CONTORNI UNO INCLUSO 
BEILAGEN EINE INKLUSIV 
 

RISOTTO, RISO, GNOCCHI, TAGLIATELLE, PAPPARDELLE, SPINACI,  
POMMES FRITES, PATATE AL ROSMARINO E VERDUR E GRIGLIATE 
RISOTTO, REIS, GNOCCHI, NUDELN, BANDNUDELN, SPINAT, POMMES 
ROSMARINKARTOFFELN ODER GEGRILLTES GEMÜSE 
 
SECONDO CONTORNO / ZWEITE BEILAGE 6 

 
 

 
ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST. 

 
 



I PESCI E I CROSTACEI  
 

 

CALAMARI FRITTI 30 
FRITTIERTE TINTENFISCHE MIT TARTARSAUCE 
 
FILETTO DI SALMONE AL PEPE ROSA 38 

LACHSFILET AN ROSA- PFEFFERSAUCE  
 
FILETTO DI BRANZINO 40 
WOLFBARSCHFILET NACH SIZILIANISCHER ART  
 

GAMBERONI AL TEGAMINO 42 
RIESENCREVETTEN IM PFÄNNLI MIT KNOBLAUCH UND 
FRISCHEN KRÄUTERN 
 
SOGLIOLA INTERA DALLA GRIGLIA (5-600GR) 45 
GANZE SEEZUNGE VOM GRILL 
 
PESCE DEL GIORNO PREZZO DEL GIORNO 

TAGESFISCH TAGESPREIS 
 
 
 
 
 
 
 
CONTORNI UNO INCLUSO 
BEILAGEN EINE INKLUSIV 
 

RISOTTO, RISO, GNOCCHI, TAGLIATELLE, PAPPARDELLE, SPINACI,  
POMMES FRITES, PATATE AL ROSMARINO E VERDUR E GRIGLIATE 
RISOTTO, REIS, GNOCCHI, NUDELN, BANDNUDELN, SPINAT, POMMES 
ROSMARINKARTOFFELN ODER GEGRILLTES GEMÜSE 
 
SECONDO CONTORNO / ZWEITE BEILAGE 6 

 
 
 
 
FLEISCH HERKUNFT: 
KALB: SCHWEIZ 
RIND: IRLAND, AUSTRALIEN  
LAMM: NEUSEELAND, IRLAND 
POULET: SCHWEIZ 
 
 

ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST 



LE PIZZE 
 

MARGHERITA 15 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA UND BASILIKUM 

 

NAPOLI 19 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SARDELLEN, OLIVEN  KAPERN UND OREGANO 
 

BOSCAIOLA 19 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, HINTERSCHINKEN, CHAMPIGNONS 
UND OREGANO 
 

CALABRESE 20 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, PEPERONCINO, SCHARFEM SALAMI 
UND OREGANO 
 

SAPORITA  20 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, THUNFISCH, SCHWARZE OLIVEN 
ZWIEBELN UND OREGANO 
 

DAVIDE 20 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SPINAT, EI UND OREGANO 
 

PADRONE 24 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, KALBS- STREIFEN, STEINPILZEN 
KNOBLAUCH UND OREGANO 
 

DIAVOLA 24 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, POULET- STREIFEN, PEPERONI 
PEPERONCINO, SCHWARZE OLIVEN UND OREGANO 
 

QUATTRO FORMAGGI 24 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, PECORINO, RICOTTA 
PARMESAN- SPLITTERN UND OREGANO 
 

CAPRICCIOSA 24 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, HINTERSCHINKEN, EI, ARTISCHOCKEN 
SCHWARZE OLIVEN UND OREGANO 
 

CHIARA 28 

TOMATENSAUCE, BÜFFEL- MOZZARELLA, PARMASCHINKEN, RUCOLA 
PARMESANSPLITTERN UND OREGANO 
 

MISS ITALIA  30 
TOMATENSAUCE, BÜFFEL- MOZZARELLA, CHERRY- TOMATEN, BRESAOLA 
RUCOLA, PARMESAN- SPLITTERN UND OREGANO 
 

 
 
 
 
 

ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST 



LE PIZZE 
 
GUSTO MEDITERRANEO 28 

TOMATENSAUCE, MEERESFRÜCHTE UND OREGANO 
 

NORVEGIA 24 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, RAUCHLACHS, ZWIEBELN UND OREGANO 
 

CRUDAIOLA 26 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, DÜNN GESCHNITTENEM RINDSFLEISCH 
RUCOLA UND PARMESAN- SPLITTERN 
 

DELIZIA 28 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, MASCARPONE, STEINPILZEN 
PARMASCHINKEN UND OREGANO 
 

PAESANA 26 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, PARMESAN- 
SPLITTERN UND OREGANO 
 

VEGETARIANA 22 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, AUBERGINEN, CHAMPIGNONS 
ZUCCHETTI, PEPERONI UND OREGANO 
 

CALZONE (ZUGEDECKTE PIZZA) 20 

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, HINTERSCHINKEN, SPINAT, EI 
CHAMPIGNONS UND OREGANO 

 

RICOTTA 24 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, RICOTTA, SALSICCIA, SPINAT  
UND OREGANO 
 
 
ZUSÄTZLICHE ZUTATEN: JE 2 

MOZZARELLA, SPINAT. HINTERSCHINKEN, CHAMPIGNONS, RICOTTA 
GORGONZOLA, PECORINO, SALAMI, WIENERLI, POMMES, SARDELLEN 
KAPERN, ZWIEBELN, CHERRY- TOMATEN, SCHWARZE OLIVEN, SPECK 
PARMESAN, ARTISCHOCKEN, PEPERONCINO, AUBERGINEN, BROCCOLI 
EI, ZUCCHETTI, RUCOLA, MASCARPONE 
 
BÜFFEL- MOZZARELLA, PARMASCHINKEN, BRESAOLA, THUNFISCH JE 6 
CREVETTEN, MEERESFRÜCHTE, DÜNNGESCHNITTENES RINDSFILET 
POULET- STREIFEN, RAUCHLACHS, STEINPILZEN, RIESENCREVETTEN 
SCHWARZTRÜFFEL- CRÉME 

 
 

 
 
 
 

ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST 


